»Qualititist kein Luxus, sondern die Basis*

dieses Motto ist der Beginn unserer gemeinsamen Arbeit,
begleitet die Leidenschaft fiir unsere Heimatkiiche und
die Lust auf die Kiichen der weiten Welt.
Erfahrung, Handwerk, Passion, enger Kontakt mit Landwirten,
Ziichtern und Winzern bringen wir fiir unsere Giste auf den
Teller und ins Glas, maximal frisch und bestens gereift, das
versprechen wir von Herzen.

Menii

Stellen Sie sich Ihr eigenes Menii aus unserer Speisekarte und
Genussempfehlung zusammen. Natiirlich auch gern rein
vegetarisch. Je nach Auswahl der Géinge passen wir die
Portionsgrosse etwas an und Sie erhalten eine Vergiinstigung.

bei 4 Géingen 5,00 Euro
bei 5 Géingen 10,00 Euro
bei 6 Giingen 15,00 Euro
bei 7 Gingen 20,00 Euro

Weinbegleitung

Zu Threm individuellen Menii empfehlen wir eine abgestimmte
Weinbegleitung. Unsere Sommelieres beraten Sie gerne.

pro Gang o,rl 9,00 Euro *

*gern auch alkoholfrei




Max ENk

'VORSPEISEN

Steak-Tatar
vom Rinderfilet dazu Kartoffelrosti, Wachteleigelb und Schmand
20,00 Euro

Bunter Salat
mit getrockneter Tomate, marinierter Schlangengurke und eingelegter Paprika
12,00 Euro

mitroo g Rinderfiletstreifen
+ 15,00 Euro

mit2 Us Garnelen
+ 12,00 Euro

SUPPEN

Champignoncremesuppe
mit Wachtelspiegelei, Triiffel und marinierten Steinchampignons
14,00 Euro

Z/WISCHENGERICHT

Triiffelnudeln

Spaghettini in Bennewitzer Rahm mit Triiffel, Blattspinat
und wachsweich gekochtem Landei vom Gefliigelhof Fiebig
21,00 Euro / 32,00 Euro

Risotto ,,Marchesi*

Safranrisotto mit Blattgold

mit wildem Brokkoli, getrockneter Tomate
gehobeltem Parmesan und Pinienkernen
19,50 Euro / 29,00 Euro
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Max ENk

HAUPTGANGE FISCH HAUPTGANGE FLEISCH
Zander und Blutwurst Ziiricher Geschnetzeltes
kross gebratenes Zanderfilet mit gerdsteter “MAX ENK”
Blutwurst vom Metzger Hambel auf Koriander- vom Kalbsfilet
Rahm-Sauerkraut, Senfkaviar und mit Pilzen (Pilzmanufaktur Steinbif})
Petersilienkartoffeln Schalotten, WeiBweinund Bennewitzer Rahm
32,00 Euro dazu Kartoffelrosti und Blattpetersilie
36,00 Euro
Leipziger Allerlei Wiener Schnitzel
allerlei Gemiise, Morcheln, Flusskrebse mit Kartoffel-Gurkensalat
und Semmelknddel und kleinem Beilagensalat
32,00 Euro 33,00 Euro
VoM LAURENTIUSROST

Filetvom Rind (Deutschland)
nach Wahl gebraten

mit Steinchampignons
Kartoffelstampf und Portweinjus

oder

mit Marktgemiise
Pommes frites und Kriuterbutter

18og 44,00 Euro
250 8 56,00 Euro

300g 68,00 Euro




Max ENk

NACHSPEISEN

3xSorbet

Kalamansi, Heidelbeere, Aprikose

dazu Oreo—-Crumble und marinierte Aprikose
12,00 Euro

Creme Brulée
aus Bennewitzer Sahne

dazu Apfelragout, Honig von Dirk Tischoff aus Frohburg und Schokoladeneis

12,00 Euro

Halbfliissiger Schokoladenkuchen
von der Valrhona Guanaja Schokolade

dazu Zwetschgenragout und Kalamansisorbet
15,00 Euro

Kiseauswahl MAX ENK

Taleggio, Elblandklee, Backensholzer Deichkése, Roquefort
dazu Feigensent, siiBer Apfelsenfvon Georgsenf und Friichtebrot
15,00 Euro

Crépe Suzette (auf Nachfrage)

live flambierte, diinne Eierkuchen mit Orangenfilets
Cointreau und Vanilleeis

16,00 Euro
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